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SAMMENFATNING

| overensstemmelse med artikel 9 i forordning (EF) nr. 999/2001 (TSE-
forordningen) skal Kommissionen fremlaggge en meddelelse for Europa-Parlamentet
og Rédet om behovet for og anvendelsen af maskinsepareret ked i EU fremtiden,
herunder politikken for oplysning af forbrugerne. Maskinsepareret ked fremstilles
ved, at det resterende kad fjernes mekanisk fra kedbaaende knogler efter udbening
eller fra fjerkrakroppe. Fremstilling af maskinsepareret ked kan vaae med til at gge
de gkonomiske fordele ved genindvinding af ked.

| denne meddelelse gives et overblik over de sazlige hygigine- og magkningskrav i
EU-lovgivningen samt over fremstilling og anvendelse af maskinsepareret ked
(herunder forbrugernes holdning til anvendelsen af maskinsepareret kad).

De metoder, der anvendes til at fremstille maskinsepareret ked varierer meget, og
giver nogle produkter, der er meget forskellige med hensyn til visuelle og
mikroskopiske (histologiske) aspekter og kvalitetsparametre.

| alt fremstilles der nassten 700 000 ton maskinsepareret ked arligt. | 2007 udgjorde
maskinsepareret ked fremstillet under hgjt tryk 77 % og maskinsepareret ked
fremstillet under lavt tryk 23 %. 88 % af det maskinseparerede ked stammer fra
fjerkreeog 12 % fra svin. | henhold til BSE-lovgivningen er det forbudt at fremstille
maskinsepareret ked af drevtyggere. Den samlede vaadi af den rapporterede
fremstilling af maskinsepareret ked skennes derfor at vaae mellem 400 og 900 mio.
EUR arligt. 20% af det maskinseparerede kad, der fremstilles i EU, eksporteres.
Importen er ubetydelig.

Kommissionen har ingen indvendinger mod den fortsaite anvendelse af
maskinsepareret kad, hvilket generelt stettes af medlemsstaterne og de berarte
parters organisationer. Der er konstateret visse vanskeligheder i forbindelse med
gennemfearelsen af de hygiejne- og maarkningskrav, der er fastsat i EU-lovgivningen,
farst og fremmest med hensyn til de anvendte definitioner. For at sikre en ensartet
anvendelse af EU-lovgivningen og fair konkurrence pa EU-markedet vil
Kommissionen udarbejde en vejledning, der skal gare det nemmere at identificere de
produkter, der skal betragtes som maskinsepareret ked, eller foreda
lovgivningsmaessige aandringer, hvis det er relevant.

Kommissionen finder endvidere, at de gaddende bestemmelser om maakning af
maskinsepareret kad er passende og derfor bar opretholdes.

Europa-Parlamentets og Rédets forordning (EF) nr. 999/2001 af 22. maj 2001 om fastszdtelse af regler
for forebyggelse af, kontrol med og udryddelse af visse transmissible spongiforme encephalopatier,
andret ved Kommissionens forordning (EF) nr. 1923/2006.

DA



DA

INDLEDNING

Maskinsepareret kad er et produkt, der fremkommer ved, at kadet fjernes mekanisk
fra knogler eler fjerkrakroppe?, siledes at muskelfibrene mister eller andrer deres
struktur og dermed ikke kan sidestilles med amindeligt ked.

Maskinsepareret ked er en vigtig ravare, som anvendes til fremstilling af
kadprodukter og tilberedt ked, og fremstillingen af maskinsepareret ked er et vigtigt
redskab til at @ge de gkonomiske fordele ved kadproduktion.

Der er tidligere konstateret potentielle folkesundhedsproblemer i forbindelse med
den specielle produktionsmetode, herunder en potentiel BSE-risko. Brugen af
knogler fra drevtyggere som ravare til fremstilling af maskinsepareret ked har siden
2001 veget forbudt i EU. | 2006 blev Kommissionen som led i revisionen af TSE-
forordningen bedt om at fremlasgge en meddelelse for Europa-Parlamentet og Rédet
om behovet for og anvendelsen af maskinsepareret ked i EU fremtiden, herunder
politikken for oplysning af forbrugerne.

Forméalet med denne meddelelse er derfor at:

o give et overblik over de gaddende EU-bestemmelser vedrgrende
maskinsepareret ked

o give et overblik over og en vurdering af fremstillingen og anvendelsen af
maskinsepareret ked i EU

J evaluere gennemfarelsen af EU-bestemmelserne om fremstilling og mazrkning
af maskinsepareret kad og afdaekke, om der er et behov for at revidere dem pa
mellemlang sigt.

HZRINGER

Denne meddelelse fra Kommissionen er baseret pa de oplysninger, som
medlemsstaterne har fremlagt om anvendelse af og fremstillingsmetoder for
maskinsepareret kad pa deres omréde. For at kunne indsamle oplysningerne pa en
ensartet made sendte Kommissionen et spargeskema til ale medlemsstaterne. De
gnskede oplysninger vedrarte neamere oplysninger om fremstillingsmetoder, hvilke
parametre der anvendes til at skelne mellem maskinsepareret kad, der fremstilles
efter forskellige metoder, hvilke arter der anvendes til fremstilling af maskinsepareret
kad, de fremstillede maengder, anvendel se, den gkonomiske vaardi, og om man har til
hensigt at fortsadte produktionen. Alle 27 medlemsstater besvarede spargeskemaet.

Herudover harte Kommissionen de vigtigste interesseorganisationer i EU som f.eks.
UECBV?, AVEC?, Clitravi®, CIAA® og BEUC'.

For det meste fjernes kommercielle fjerkraaudskaainger (f.eks. bryst, 1&r og vinger) pa andre mader som
f.eks. udskeging, fer resten af kroppen maskinudbenes.

UECBYV — Den Europad ske Sammenslutning for Handel med Kvasgg og Kad.

AVEC — Sammendlutningen af Fjerkraslagterier og Import- og Eksporthandel med Fjerkrae inden for
Landenei Den Europadske Union.
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4.1.

4.2.

4.3.

Y derligere oplysninger om gennemfarelsen af EU's bestemmelser blev indsamlet pa
grundlag af rapporter fra kontrolbesag gennemfert af Kommissionens
kontroltjenester under Levnedsmiddel- og V eterinagkontoret, Generaldirektoratet for
Sundhed og Forbrugere.

EU-LOVGIVNINGEN VEDR@RENDE MASKINSEPARERET K@D
Definition af maskinsepar eret kad

| overensstemmelse med punkt 1.14 i bilag | til forordning (EF) nr. 853/2004° og
artikel 3, stk. 1, litran), i TSE-forordningen defineres maskinsepareret ked sdledes:

"maskinsepareret kad": produkt, der fremkommer ved, at kadet fjernes mekanisk fra
kadbagrende knogler eller fra fierkrackroppe, sdledes at muskelfibrene mister eller
aandrer deres struktur

Hensigten var, at definitionen skulle vagre generisk og omfatte alle metoder til
mekanisk separation for at kunne skelne mellem maskinsepareret kad og f.eks.
opskaret ked eller hakket ked og fastlemgge fedevarehygiejnebestemmelser i
overensstemmelse hermed. Pa grund af den hastige teknologiske udvikling mente
man, at en fleksibel definition var det mest hensigtsmeessige. Falgende kriterier
definerer maskinsepareret kad:

o ravarernes art: ked fjernet fra"kedbaarende knogler eller fra fjerkraskroppe"
. anvendelsen af mekaniske metoder

o muskelfibrene mister eller aandrer deres struktur.

Bestemmelser om oprindelsesarter

| henhold til TSE-forordningen er det i alle medlemsstater forbudt at anvende
knogler og ikke-udbenede udskeminger af kvasy, far og geder til fremstilling af
maskinsepareret ked. Endvidere ma importerede produkter af kveay, far eller geder
ikke indeholde og ikke hidrare fra maskinsepareret kad fra knoglerne fra kvasg, far
eller geder. Fremstilling og import af maskinsepareret kad, der hidregrer fra andre
arter, er tilladt, hvis visse krav til hygiejne og maarkning er opfyldt.

Krav til fremstillingsvirksomheder og til ravarer

Ud over de generelle krav, der er fastsat i forordning (EF) nr. 852/2004°, er der i
afsnit V, kapitel I, i bilag 111 til forordning (EF) nr. 853/2004 fastsat ssalige krav til

0 N o o

Clitravi — Forbindel sescentret for Den Europadske Unions K gdforarbejdningsindustrier.

Confederation of the Food and Drink Industries of the EU.

Den Europad ske Forbrugerorgani sation.

Europa-Parlamentets og Radets forordning (EF) nr.853/2004 af 29.april 2004 om saalige
hygiejnebestemmel ser for animal ske fadevarer (EUT L 226 af 25.6.2004, s. 22).

Europa-Parlamentets og Radets forordning (EF) nr. 852/2004 af 29. april 2004 om fadevarehygiejne
(EUT L 226 af 25.6.2004, s. 3).
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4.4.

4.5.

5.1.

de virksomheder, der fremstiller maskinsepareret kad, og til de ravarer, der anvendes
til fremstilling af maskinsepareret kad.

Krav til hygigineunder og efter fremstillingen

Ud over de generelle krav, der er fastsat i forordning (EF) nr. 852/2004, er der i
afsnit V, kapitel 111, punkt 1, i bilag Ill til forordning (EF) nr. 853/2004 fastsat
saalige krav til hygiejne under og efter fremstillingen af maskinsepareret kad.

Det ansas for ngdvendigt at skelne mellem maskinsepareret kad, der fremstilles ved
hjadp af forskellige teknikker (f.eks. lavt og hgijt tryk), pa grund af disse teknikkers
indflydelse pa produkternes f@l somhed over for mikrobiologisk kontaminering under
fremstillingen og den videre handtering.

| bilag | findes en sammenligning mellem de ssalige krav til fremstilling og
anvendelse af maskinsepareret ked i forhold til de forskellige metoder.

M aer kningskrav

Maskinsepareret kad adskiller sig vaesentligt fra den opfattelse, forbrugerne har af
"ked". Det var derfor ikke omfattet af definitionen af ked i Kommissionens direktiv
2001/101/EF™, som regulerer definitionen af ked med henblik p& magkning. Derfor
skal maskinsepareret ked og de arter, som det stammer fra, specifikt nsevnes. Denne
magkningsregel gadder for de produkter, der er omfattet af ovenstdende EU-
definition af "maskinsepareret ked" .

| henhold til forordning (EF) nr. 853/2004 skal pakker, der er beregnet til den
endelige forbruger, og som indeholder hakket ked fra fjerkreeeller enhovede dyr eller
tilberedt kad, der indeholder maskinsepareret kad, endvidere vaae forsynet med en
oplysning om, at produktet skal koges eller steges, inden det indtages, hvis det
kraeves af national lovgivning.

EVALUERING AF FREMSTILLING OG ANVENDEL SE AF MASKINSEPARERET K@D
Fremstillingsmetoder for maskinsepareret ked

Det tryk, der anvendes i de forskellige teknikker, varierer afhamngigt af de anvendte
maskiner og parametre. Medlemsstaterne angiver for det meste tryk pa under 100 bar
(og helt ned til nogle fa bar) til fremstilling af maskinsepareret kad under lavt tryk,
mens trykket til fremstilling af maskinsepareret kad under hgjt tryk for det meste
angives til at vaae over 100 bar (helt op til 400 bar). Der er rapporteret om
overlapninger af tryk mellem de to fremstillingsmetoder.

10

11

Kommissionens direktiv 2001/101/EF af 26. november 2001 om andring af Europa-Parlamentets og
Rédets direktiv 2000/13/EF om indbyrdes tilnaamelse af medlemsstaternes lovgivning om magkning af
og praesentationsméder for levnedsmidier samt om reklame for sadanne levnedsmidler (EFT L 310 af
28.11.2001, s. 19).

Punkt 1.15 i hilag | til forordning (EF) nr. 853/2004.
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5.2.

| tidens lgb er der udviklet ny teknologi, eller eksisterende maskiner er blevet
anvendt pa en ny made. | visse tilfadde er der anvendt en kombination af forskellige
teknologier.

Det maskinseparerede kads kvalitetsaspekter varierer alt efter de maskiner, der
anvendestil fremstillingen, og afhaanger af flere forskellige parametre (jf. bilag I1).

Visuelt resulterer maskinsepareret ked fremstillet under hgjt tryk i et produkt med en
karakteristisk og saalig dejagtig konsistens, som feglge af at muskelfibrene mister
eller andrer deres struktur. Andre teknologier (maskinsepareret ked fremstillet under
lavt tryk) kan give et produkt, som ikke eller kun vanskeligt lader sig skelne fra
hakket kegd"™.

Det kan i mikroskop vurderes, i hvilket omfang "muskelfibrene mister eller aandrer
deres struktur", ved hjadp af mikroskopiske snit af kadet. Der kan observeres en stor
forskel i andringen af produktets indre struktur afhaengigt af de forskellige
fremstillingsparametre, der er anvendt.

Meaengden af produceret maskinsepareret ked

Fire medlemsstater har ingen virksomheder, der er godkendt til fremstilling af
maskinsepareret kad. Nogle mediemsstater har af forskellige arsager ikke fremlagt
data vedregrende fremstillingen. Dataene fra medlemsstaterne i tabel 3 er derfor
undervurderinger.

Andre medlemsstater har ikke kunnet fremlasgge data, der skelner mellem
maskinsepareret kad fremstillet under lavt tryk og hgjt tryk og mellem de arter, som
det maskinseparerede kegd pa deres omrade er fremstillet af.

Tal fra industrien viste, at der var stor forskel pa skennene over de fremstillede
maangder af maskinsepareret kad.

Tabel 3. Fremstilling af maskinsepareret ked i perioden 2006-2007 indberettet af
medlemsstaterne (ton)

Oprindel sesart
Fjerkree Svin Kaniner Ikke naqmere | at
angivet

Hgjt tryk 255 867 13574 0 200 564 470 005
Lavt tryk 87 347 18 827 0 30979 137 153
Ikke naamere 65 000 25000 73 1170 91 243
angivet

| at 408 213 57 401 73 232 713 698 400

12

Hakket kead defineresi forordning (EF) nr. 853/2004 som "udbenet ked, som har undergaet hakning, og

som indeholder mindre end 1 % salt”.
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5.3.

53.1L

5.3.2

Der er i 20 medlemsstater fremstillet naesten 700 000 ton maskinsepareret ked pr. ar
(2006-2007). Hvor fremstillingsmetoden var angivet, udgjorde maskinsepareret kad
fremstillet under hgjt og lavt tryk henholdsvis 77 % og 23 %. Hvor arterne var
angivet, var 88 % af det maskinseparerede kad fremstillet af fjerkrae (hovedsageligt
dagtekyllinger efterfulgt af kalkuner) og over 11% fra svin. Fremstilling af
maskinsepareret ked fra andre arter er i gjeblikket ubetydelig.

Vaadien af det maskinseparerede ked fremstillet under hgjt tryk blev af
medlemsstaterne angivet til at vexe mellem 0,3 til 0,6 EUR pr. kg. For
maskinsepareret kead fremstillet under lavt tryk blev vaadien angivet til at vage
mellem 0,6 til 1,5 EUR pr. kg. Den samlede vaadi af den rapporterede fremstilling af
maskinsepareret kad skannes derfor at vaare mellem 400 og 900 mio. EUR.

EU-27 fremstiller over 11 mio. ton fjerkrasked om éaret, og den arlige omsagtning
andlas at vage pa ca. 20 mia. EUR. Fremstilling af maskinsepareret kad fra kyllinger
udger 2-4 % af denne vaadi. EU-27 fremstiller over 22,5 mio. ton svinekad om aret,
og den arlige omsagning andds at vage pa ca. 35 mia. EUR. Fremstilling af
maskinsepareret kad fra svin udger 0,1-0,3 % af denne vaadi. Hovedparten af
produktionen af maskinsepareret kad i svinesektoren sker ved lavt tryk.

Anvendelse af maskinsepareret ked
Medlemsstaterne

Maskinsepareret ked fremstillet under lavt og hgjt tryk anvendes for det meste til
fadevarer. En begramset maangde af maskinsepareret kad fremstillet under hgjt tryk
anvendes til foder til selskabsdyr. De fleste medlemsstater har oplyst, at
maskinsepareret ked anvendes i kedprodukter, som skal varmebehandles, f.eks.
frankfurterpalser. Nogle oplyser, at der anvendes maskinsepareret kad fremstillet
under lavt tryk til tilberedt kad (f.eks. kadboller). Andre, at kun maskinsepareret kad
fremstillet under lavt tryk anvendes til fremstilling af kadprodukter, mens
maskinsepareret kad fremstillet under hgjt tryk kun bruges i fremstillingen af foder
til selskabsdyr.

23 medlemsstater angav, at de gnsker at forsadte fremstillingen af maskinsepareret
kead. To af disse medlemsstater tillader kun metoden med lavt tryk. Fire
medlemsstater fremstiller ikke maskinsepareret kad.

Flertalet af medlemsstaterne (20) mener ikke, a der e nogen salige
fedevaresikkerhedsrisici forbundet med indtag af fedevarer, hvori der indgar
maskinsepareret ked, da der i EU-lovgivningen er fastsat specifikke bestemmelser
om fadevaresikkerhed. Desuden er der taget hgjde for BSE-risikoen, idet det er
forbudt at fremstille maskinsepareret ked fra knoglerne fra kvaa, fér eller geder fra
lande eller regioner med kontrolleret eller ikke-fastsat BSE-risiko.

Kadindustrien

Branchen for maskinsepareret kod udtrykte interesse for at fremstille
maskinsepareret ked under bade hgjt og lavt tryk. Der er stor forskel pa
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5.4.

produktionsmaengder, produktionsmetoder og anvendelse af begge former for
maskinsepareret ked i medlemsstaterne.

Interessen for at fremstille maskinsepareret ked under lavt tryk afheanger af
muligheden for at valorisere den hgjere kvalitet i forhold til maskinsepareret kad
fremstillet under hgjt tryk. Maskinsepareret ked anvendes ogsa i fremstillingen af
kadprodukter pa grund af dets struktur og bindeevne.

Forbrugerne

Kadprodukters kvalitet er et spergsmal, som optager forbrugerne meget, og de
bekymrer sig om, hvad kedprodukterne indeholder. Maskinsepareret ked, der
angives som en ingrediens, betragtes som en vigtig indikator for kedprodukters
relative kvalitet. Anvendelse af maskinsepareret ked kaades ofte sammen med
produkter af billig kvalitet.

Forbrugerorganisationerne gar ind for anvendelse af maskinsepareret ked, pa
betingelse af at anvendelsen bliver ordentligt meaket, og at der fastsedtes klarere
regler for fremstilling og anvendel se heraf.

Derfor er det fra forbrugernes synspunkt uacceptabelt at lade maskinsepareret ked
omfatte af definitionen for ked med henblik pa magrkning.

Maskinsepareret kad: handel inden for EU, import og eksport

Medlemsstaterne har oplyst, at der foregar handel med maskinsepareret ked inden for
EU, men det var ikke muligt at fa precise tal.

Maskinsepareret kad fremstillet under hgjt tryk star for den sterste del af eksporten.
Det skannes, at der i 2008 blev eksporteret ca. 150 000 ton maskinsepareret kad,
farst og fremmest til Rusland (49 %), Ukraine (33 %) og andre lande fra det tidligere
Sovjetunionen. Eksporten udgjorde i 2008 20 % af det maskinseparerede ked, der
blev fremstillet i EU, og havde en vaadi af 83 mio. EUR. Der var tale om en stigning
pa32 % i forhold til 2007.

Fer vedtagelsen af forordning (EF) nr. 853/2004 var import af maskinsepareret ked
forbudt.

Med hensyn til ked fra klovbagrende dyr og efter vedtagelsen af forordning (EF) nr.
853/2004 kan et tredjeland, som er opfert pa en liste over tredjelande, fra hvilke
import af fersk ked er tilladt, anmode om, a en virksomhed, der fremstiller
maskinsepareret ked, opferes pa en liste. Fire virksomheder i New Zealand er i
henhold til ligestillingsaftalen opfert pa en liste og ma derfor eksportere
maskinsepareret kad.

Import af maskinsepareret fjerkragkad er forbudt, da der ikke er et fastlagt noget
importcertifikat i henhold til Kommissionens forordning (EF) nr. 798/2008"3.

Kommissionens forordning (EF) nr. 798/2008 om fastlagggelse af en liste over tredjelande, omréder,
zoner og segmenter, hvorfra fjerkrae og fjerkragorodukter kan importeres til og sendes i transit gennem
Fedlesskabet, og krav vedrarende udstedelse af veterinaacertifikat (EUT L af 23.8.2008, s. 1).
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6.1.

6.2.

GENNEMF@RELSE AF HYGIEIJNE- OG MZARKNINGSKRAV FOR MASKINSEPARERET
K@D

Offentlig kontrol

Som led i Levnedsmiddel- og Veterinagkontorets kontrolbesag i tredjelande
evalueres ordningen for den offentlige kontrol, som de kompetente myndigheder
gennemferer i virksomheder, der fremstiller, handterer og anvender maskinsepareret
ked. Der er konstateret visse mangler (f.eks. ravarernes kvalitet og overholdelse af
mikrobiologiske kriterier), men generelt blev det i rapporterne konkluderet, at
betingel serne for fremstilling, handtering og anvendelse af maskinsepareret ked i det
store og hele levede op til EU's krav.

Med hensyn til offentlig kontrol i medlemsstaterne kan der anvendes visuelle eller
mikroskopiske indikatorer i fremstillingsleddet for maskinsepareret ked, eller nar
maskinsepareret kad anvendes som ravare. | detailleddet, hvor den offentlige kontrol
bl.a. har fokus pa korrekt magkning af faardigprodukter indeholdende
maskinsepareret ked, er anvendelsen af sadanne indikatorer begramset, navnlig hvis
der anvendes maskinsepareret ked fremstillet under lavt tryk.

Fadevar esikker hedsaspekter

Maskinsepareret ked ma amindeligvis kun anvendes i varmebehandlede
kedprodukter, der fremstilles pa godkendte virksomheder. Maskinsepareret ked
fremstillet under lavt tryk ma dog under visse betingelser ogsd anvendes i tilberedt
kad, som ikke er bestemt til konsum efter varmebehandling.

Pa baggrund af erfaringerne med anvendelsen af de gad dende hygiejnebestemmel ser
kan det konkluderes, at risikoen for folkesundheden i forbindelse med forbrug af
tilberedt ked og kedprodukter, hvor maskinsepareret ked anvendes som ravare, kan
betragtes som ubetydelig. Derfor formodes den fortsatte fremstilling af
maskinsepareret ked, hvis det sker i overensstemmelse med de gaddende
hygiejnebestemmel ser, ikke at udgere en risiko for folkesundheden, og det er derfor
ikke ngdvendigt at andre de relevante retsforskrifter.

Data om overholdelse af mikrobiologiske kriterier, f.eks. ingen forekomst af
Salmonella i maskinsepareret kad, sammenfattesi den arlige sammenfattende rapport
om tendenser i og kilder til zoonoser, zoonotiske agenser, fadevarebarne udbrud i
EU, der udarbejdes af Den Europadske Fadevaresikkerhedsautoritet (EFSA) og Det
Europadske Center for Forebyggelse af og Kontrol med Sygdomme (ECDC). De
nyeste data fra 2008 viser en stigende tendens til, at maskinsepareret ked siden
2006 overholder Salmonella-kriteriet. | 2008

o overholdt 1,6 % af preverne af maskinsepareret ked ikke kriteriet, hvilket
svarer til andelen af manglende overholdelse af Salmonella-kriteriet i prover af
hakket kad, tilberedt kad og kedprodukter.

o overholdt 2,7 % af partierne af maskinsepareret kad ikke kriteriet, hvilket var
en anelse hgjere end i partier af de @vrige produkter. Den procentandel er

14

EFSA Journal (2010) 1496.
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6.3.

6.4.

hgjere end den for positive praver, fordi et parti blev anset for positiv, hvis en
af preverne fra partiet var positiv.

Anvendelse af definitionen af maskinseparer et kad

Siden forordning (EF) nr. 853/2004 trédte i kraft er der konstateret visse
vanskeligheder med hensyn til anvendelsen af definitionen af maskinsepareret kad.
For eksempel er det ikke kun ked fra "kedbaaende knogler eller fra fjerkragkroppe”,
der anvendes som ravare til fremstilling af maskinsepareret kad, men ogsa f.eks.
udbenet ked.

Hvis en teknologi til mekanisk separation har vaget anvendt, betragtes produktet i
visse medlemsstater som maskinsepareret ked, ogsa selv om ravaren ikke indehol der
kad fra kedbagende knogler eller fra fjerkragkroppe, eller muskelfibrene ikke har
mistet eller andret deres struktur. | andre medlemsstater betragtes produktet kun som
maskinsepareret ked, hvis ale elementer i definitionen af maskinsepareret keod er
opfyldt. Kaedindustrien stetter det andet synspunkt og anferer, at det fagrdige produkt
bar betragtes som kad eller en saarskilt kategori af ked uanset fremstillingsmetoden.

Den hurtige teknologiske udvikling inden for dette omrade har ogsa fert til, at der
med nogle teknologier, der anvender metoden med mekanisk separation af kedet, kan
opnas et faardigt produkt med egenskaber, der ligger taet op ad eller svarer til de
egenskaber, som hakket kad har. Kommissionen mener, at i henhold til gaddende
lovgivning er et sadant produkt omfattet af definitionen af maskinsepareret kad, og
det skal derfor magkesi overensstemmelse hermed.

Hertil kommer, a de metoder, som fedevarevirksomhedsledere anvender til
fremstilling af maskinsepareret kad, ogsa brugestil at fjerne kadet fra knoglerne efter
varmebehandling. Kun fersk ked som defineret i bilag | til forordning (EF) nr.
853/2004 betragtes imidlertid som en ravare til fremstilling af maskinsepareret ked.
Der noteredes en vis usikkerhed med hensyn til, om det fremstillede produkt skulle
betragtes som maskinsepareret kad (og magkes i overensstemmelse hermed). De
metoder til officielle laboratorieundersagelser af produkter, der anvendes til at
fastsla, om kadprodukter indeholder maskinsepareret kad, kan ikke afgere, om en
ravare e maskinsepareret ked eller et produkt, der hidrerer fra knogler efter
varmebehandling, hvilket medferer vanskeligheder for den offentlige kontrol i visse
medlemsstater.

Disse forskelle i anvendelsen af definitionen af maskinsepareret kad kan medfere
illoyal konkurrence, fordi det samme produkt, ndr det anvendes til fremstilling af
kadprodukter, kan maakes som ked i nogle medlemsstater og som maskinsepareret
kad i andre.

Maerkningskrav for deto kategorier af maskinsepareret ked

Bortset fra det harmoniserede EU-kriterium om calciumindhold bruger
medlemsstaterne forskellige kriterier til at skelne mellem maskinsepareret kad
fremstillet under lavt og under hgjt tryk. Disse kriterier er baseret pa
fremstillingsmetoden, trykket og den anvendte filtersterrelse, en visuel vurdering af
det fremstillede maskinseparerede kad, protein- og fedtindholdet samt en histologisk
undersggelse for at vurdere, i hvilket omfang muskelfibrene har mistet eller aendret
deres struktur.
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Bade maskinsepareret kad fremstillet under lavt og under hgjt tryk er omfattet af
definitionen af maskinsepareret ked og skal magkes i overensstemmelse hermed.
Med hensyn til maskinsepareret kad fremstillet under hgjt tryk er ale herte organer
indforstaet med at overholde de gad dende maakningsregler.

Nar det gadder maskinsepareret kad fremstillet under lavt tryk, mener kedindustrien
imidlertid, at nér produktet — primaat ud fra en visuel vurdering - ikke kan skelnes
fra hakket kad, kan det maakes som kad (ked eller en specifik kategori af kad)
uanset produktionsmetode. Deres argumenter bygger pa kvaliteten o
maskinsepareret kad fremstillet under lavt tryk sammenlignet med maskinsepareret
kad fremstillet under hgjt tryk.

Forbrugerorganisationerne og de fleste medlemsstater, der har givet deres mening til
kende i denne sag, foretraskker ikke at skelne mellem de typer af maskinsepareret
ked med henblik pd magkning, idet det er tvivisomt, om forbrugerne kan forsta
forskellen mellem maskinsepareret kad fremstillet under lavt tryk og under hgjt tryk.

For forbrugerorganisationerne er det yderst vigtigt, at forbrugerne bliver korrekt
informeret om ingredienserne og deres kvalitet. De mener, at man ska fastholde
forpligtelsen til at maake anvendelsen af maskinsepareret kad, og at maskinsepareret
ked i produkter ikke ma skjules, idet maskinsepareret ked i vassentlig grad adskiller
sig fra den opfattelse, forbrugerne har af "ked".

Det er ogsdi forbrugernesinteresse, at forpligtelsen til at maarke maskinsepareret ked
ikke kun omfatter faardigpakkede fadevarer.

K OMMISSIONENSHOLDNING
Pa grundlag af resultatet af disse haringer indtager Kommissionen falgende holdning.

- Der er ingen indsigelser mod den fortsatte anvendelse af maskinsepareret ked
frasvin og fjerkrae

Medlemsstaterne og de bergrte parters kedorganisationer stetter den fortsatte
anvendelse af maskinsepareret ked. Kun nogle fa medlemsstater foretrakker
udelukkende at anvende maskinsepareret ked fremstillet under lavt tryk. Denne
generelle stette skyldes til dels de gkonomiske fordele ved en sadan
produktion.

Hertil kommer, at overholdelsesgraden med hensyn til hygignekravene,
herunder mikrobiologiske kriterier, ikke giver anledning til en yderligere
begramsning af den nuvaarende produktion af maskinsepareret kad. Det kan
konkluderes, at risikoen for folkesundheden i forbindelse med forbrug af
tilberedt kad og kedprodukter, hvor maskinsepareret kad anvendes som ravare,
kan betragtes som ubetydelig. Det er derfor ikke nadvendigt at aandre de
relevante retsforskrifter.

- Kommissionen statter ikke genindfarelse af maskinsepareret ked fra kvagy,
geder eller far.
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Kommissionen erkender, at man pa en harmoniseret made skal forbedre
definitionen af, hvilke produkter der skal defineres som maskinsepareret ked.
For at sikre en ensartet anvendelse af EU-lovgivningen og fair konkurrence pa
EU-markedet vil Kommissionen udarbejde en vejledning, der skal gere det
nemmere at identificere de produkter, der skal betragtes som maskinsepareret
ked, eller foresla lovgivningsmaessige aandringer, hvis det er relevant ud fra et
juridisk synspunkt.

Kommissionen mener, at forpligtelsen til at meake anvendelsen af alt
maskinsepareret kod ber fastholdes for at sikre, at forbrugerne generelt
informeres om maskinsepareret ked. Kommissionen stetter ikke, at der
indfares forskellige maakningsbestemmelser for maskinsepareret ked
fremstillet under lavt og under hgjt tryk. Kommissionen er sdledes af den
opfattelse, at de gaddende maakningsbestemmelser er passende og derfor ikke
ber aandres.
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Saxlige hygignekrav for maskinsepareret ked (forordning (EF) nr. 853/2004 og

2074/2005)

Tabel 1: Sammenligning af hygiejnekrav for ravarer til fremstilling af maskinsepareret ked

BILAGI

M askinsepar er et kad
fremstillet under lavt tryk

Maskinsepar er et kad
fremstillet under hgjt tryk

Fjerkrakroppe Hgjst 3 dage gamle Hgjst 3 dage gamle

Andre ravarer fra et | Hgjst 7 dage gamle Hgjst 7 dage gamle

slagteri pa stedet

Andre ravarer fra et | Hgjst 5dage gamle Hgjst 5 dage gamle

andet sted

M askinseparation Umiddelbart efter udbeningen | Hvis maskinseparationen

ikke finder sted umiddelbart
efter udbeningen, oplagres
og transporteres knoglerne
ved < 2 °C, eler de fryses il
< -18 °C (maikke genfryses)
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Tabel 2: Sammenligning af hygiejnekrav for maskinsepareret kad efter fremstillingen

Maskinsepar er et kad
fremstillet under lavt tryk

Maskinsepar er et kad
fremstillet under hgjt tryk

Opbevaring, hvis det
ikke straks anvendes

Indpakkes og emballeres,
nedkgles til hgjst 2°C dler
fryses, til det nar ned pa en
indre temperatur pa < -18 °C.

Indpakkes og emballeres,
nedkales til hgjst 2 °C, hvis
det forarbejdes inden for 1 til
24 timer; forarbgdes det
ikke, fryses det senest 12
timer efter fremstillingen og
skal inden for 6 timer na ned
pa en indre temperatur pa < -
18 °C. Maskinsepareret kad
ma hegjst oplagres i 3
maneder ved < -18 °C.

Anvendelse

Hvis en  fedevarevirksom-
hedsleder  har  gennemfert
anayser, der paviser, at det
maskinseparerede ked over-
holder de  mikrobiologiske
kriterier for hakket ked":

e | tilberedt ked, som
tydeligvis ikke er bestemt til
konsum uden forudgdende
varmebehandling

e i kadprodukter.

Hvis det maskinseparerede kad
ikke overholder de
mikrobiologiske kriterier: kun i
varmebehandlede kedprodukter,
der fremstilles pa godkendte
virksomheder.

Kun til  varmebehandlede
kadprodukter, der fremstilles pa
godkendte virksomheder.

Calciumindhold®®

Hgjst 0,1% (= 100 mg/100g
eller 1000 ppm) af ferskvaren.

Ikke fastsat.

15

og er beregnet til at blive spist efter varmebehandling.

16 | henhold til artikel 4 og bilag IV til Kommissionens forordning (EF) nr. 2074/2005 af 5. december
2005 ma calciumindholdet i maskinsepareret ked ikke overstige 0,1 % (100 mg/100 g eller 1 000 ppm),
og bestemt ved anvendelse af en standardiseret metode anses det ikke for vaesentligt hgjere end i hakket

ked.

15

Ingen salmonellai 25 g (5 praver), hvis produktet er beregnet til at blive spist rét eller er fremstillet af
fjerkraked. Ingen sailmonellai 10 g (5 praver), hvis produkter er fremstillet af andre arter end kylling
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BILAG I

Eksempler pa vigtige parametre for maskinsepareret kads kvalitetsaspekter afhaengigt
af forskellei de maskiner, der anvendestil fremstillingen

. Diameter pa hullernei afl gbspladen
o Diameter patromlens perforeringer
o Maskinens hastighed

o Maskinens spaanding

o Tryk i forskellige moduler

o Y delse tryk/tid

. Indfadning af opskaret ked
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