UDENRIGSMINISTERIET

| EUROPAUDVALGET
} Alm. del - bilag 1278 (offentliat)

: Asiacisk P1
Medlemmerne af Folketingets Europaudvalg DSI?‘]‘Z s ;"(dsbz -
- @eobenhavn

og deres stedfortrzdere Tel. +45 33 92 00 00
Fax +45 32 54 05 33
E-mail: um@um.dk
Telex 31292 ETR DK

Telegr. adr. Etrangeres
Girokonto 300-1806

Bilag Journalnummer Kontor
1 400.C.2-0 EU-sekr. 5. september 2003
KOMITESAG

Til underretning for Folketingets Europaudvalg vedlegges Fodevaremini-
steriets grundnotat om forslag til Kommissionens forordning om mikro-
biologiske ktiterier for fodevarer, dokument SANCO/4198/2001, rev. 6.

Forslaget behandles 1 en procedure III 1 Den Stiende Komité for Fedeva-
rekzeden og Dyresundhed.

/jﬁj Iz

\ —




Ministeriet for Fgdevarer, Landbrug og Fiskeri
Fedevareafdeling, 2. kontor

J.nr.: 2003-20-221-00482

Den 3. september 2003

APe/NVE (jhc/sga - dep.)

FVM 090
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om forslag til Kommissionens forordning om mikrobiologiske kriterier for fadevarer.

SANCO/4198/2001, rev. 6.

Resume

Ved forhandling af Hygiejnepakken har der vist sig et behov for at samle og revidere de eksi-
sterende mikrobiologiske kriterier, der er fastsat i en rekke direktiver om fpdevarer af ani-
malsk oprindelse. Kommissionen har derfor fremsat forslag til forordning om mikrobiologiske

kriterier for fpdevarer med hjemmel i forordning om fpdevarehygiejne, Hygiejne I.

Forslaget fastscetter mikrobiologiske kriterier for en rekke vegetabilske og animalske fpdeva-
rer samt bestemmelser om, hvilke foranstaltninger fpdevarevirksomheder skal treffe for at

sikre overholdelse af kriterierne. Et mikrobiologisk kriterium indeholder en raekke betingelser
som tilsammen angiver, hvorndr et parti fpdevarer eller en fremstillingsproces i fpdevarepro-

duktionen kan betragtes som acceptabelt med hensyn til den mikrobiologiske kvalitet.

En vedtagelse af forslaget skonnes samlet set at pge beskyttelsesniveauet i Danmark. I forsla-
get er de eksisterende kriterier justeret, saledes at foreeldede kriterier er Jjernet og nye er in-

troduceret, i det omfang det har veeret muligt at fa indhentet udtalelser fra Den Videnskabeli-
ge Komité. De foresldede mikrobiologiske kriterier vil derfor veere midlertidige kriterier, ind-

til alle kriterierne kan fastscettes pd basis af risikovurderinger. Dette vil pa leengere sigt bety-

de en yderligere pget forbrugersikkerhed.

)



\,/:

Baggrund
Kommissionen har ved dokument SANCO/4198/2001 rev. 6 af 18. juli 2003 fremsendt for-

slag til Kommissionens forordning om mikrobiologiske kriterier for fgdevarer.

Forslaget er fremsat med hjemmel i Europa-Parlamentets og Radets kommende forordning om
fedevarehygiejne (Hygiejne I) (KOM(2000)438) szrlig artikel 4, stk. 4, artikel 5, stk. 5 og ar-
tikel 12, og endelig vedtagelse vil sdledes forst ske efter endelig vedtagelse af Hygiejne I-for-

slaget.

Forslaget behandles i en procedure III i Den Staende Komite for Fadevarek®den og Dyre-
sundhed. Hvis der er kvalificeret flertal for forslaget, udsteder Kommissionen forordningen.
Opnas der ikke kvalificeret flertal, forelegger Kommissionen sagen for Radet og underretter
samtidig Europa-Parlamentet. Radet kan med kvalificeret flertal vedtage forslaget uzndret el-
ler udtale sig imod det. Hvis der er kvalificeret flertal imod forslaget, skal Kommissionen be-
handle sagen pa ny. Handler Radet ikke inden en frist pa hgjst tre maneder, kan Kommissio-

nen udstede forordningen.

Nzrheds- og proportionalitetsprincippet

Forslaget er fremsat for at udfylde bestemmelserne i den kommende forordning om fgdevare-
hygiejne (Hygiejne I). Hovedformalet med udarbejdelse af Hygiejnepakken er pa fallesskabs-
plan at sikre et hgjt niveau af forbrugerbeskyttelse i relation til fgdevaresikkerhed. Introdukti-
on af mikrobiologiske kriterier som er relevante for folkesundheden vil medvirke til at opfylde

det;é mal. Det vurderes derfor, at nerheds- og proportionalitetsprincippet er opfyldt.

Formal og indhold

Baggegrund for forslaget

Kommissionen har som oplag til kommissionsforordningen udarbejdet et strategipapir for
fastszttelse af mikrobiologiske kriterier for fgdevarer i fellesskabslovgivningen. Dette strate-
gipapir definerer et mikrobiologisk kriterium og fastlegger princippere for fasts®ttelse og

anvendelse af mikrobiologiske kriterier:

1. Et mikrobiologisk kriterium indeholder en rekke betingelser som tilsammen angiver,
hvomar et parti fgdevarer eller en fremstillingsproces i fgdevareproduktionen kan be-

tragtes som acceptabelt med hensyn til den mikrobiologiske kvalitet.

2. Et mikrobiologisk kriterium skal indeholde fglgende elementer: en faglig begrundelse
for at fastsette kriteriet (sundhedsmassig vurdering), en analysemetode med tilhgren-

de analyseusikkerhed (hvor det er muligt), en prgveudtagningsplan og en grensevardi.
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Endvidere skal det fremga, hvilken produkttype kriteriet gzlder for, en angivelse af pi
hvilke stadier i fodevarekaden kriteriet gelder, samt en angivelse af hvilke kontrolfor-

anstaltninger der skal ivarksattes, hvis kriteriet ikke overholdes.

3. Mikrobiologiske kriterier skal medvirke til at pge fedevaresikkerheden, og de skal va-
re praktisk anvendelige. Det betyder, at fastsattelse af mikrobiologiske kriterier ikke
ma skabe ungdigt store byrder for fadevarevirksomhederne i form af udgifter til prg-

veudtagning og analyse. Ngdvendigheden og anvendeligheden af hvert kriterium skal

derfor overvejes ngje.

4. Mikrobiologiske kriterier skal faststtes pa baggrund af formelle risikovurderinger og
i overensstemmelse med internationale retningslinier fra Codex Alimentartus samt an-
befalinger fra EU’s videnskabelige komitéer/Den Europziske Fpdevaresikkerhedsau-
toritet (EFSA). Indtil formelle risikovurderinger foreligger kan anvendes anden til-
gengelig viden pa omradet. EFSA skal hgres ved fastsattelse af nye kriterier og revi-

sion af eksisterende kriterier.

5. Mikrobiologiske kriterier skal primart anvendes som verifikation af virksomhedernes
HACCP'-baserede egenkontrolprocedure eller andre hygiejneprocedure (GMP? og
GHP’).

Strategipapiret vil i sin endelige udformning blive publiceret som en meddelelse fra Kommis-

sionen og har derfor ingen juridisk status.

Generelt om forslaget

Forslag til forordning om mikrobiologiske kriterier for fadevarer og fgdevareproduktion fast-
seetter mikrobiologiske kriterier for en reekke vegetabilske og animalske fgdevarer samt be-

stemmelser om, hvilke foranstaltninger fgdevarevirksomheder skal treffe for at sikre overhol-
delse af kriterierne.

Forslaget gelder for bade produktion, distribution og detailled. Dette er en udvidelse i forhold
til tidligere, hvor der i fallesskabslovgivningen kun har vearet fastsat mikrobiologiske kriterier

for animalske produkter i engrosleddet.

' Hazard Analysis and Critical Control Point
* Good manufacturing Practice

_ *Good Hygiene Practice
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Intentionen er at samle alle mikrobiologiske kriterier 1 forslaget, dog med mulighed for fast-
settelse af supplerende mikrobiologiske kriterier i EU-reglerne for s& vidt angar:

- ra malk leveret fra primarproducenter samt ra malk, der skal anvendes i produktionen

af malkeprodukter (Hygiejne 2)

- mikrobiologisk klassificering af omrader, hvor der hgstes toskallede blgddyr (Hygiejne
3)
- naturligt mineralvand og kildevand (Direktiv 80/777/EEC)

- modermalkserstatninger og tilskudsblandinger til spadbgm og smébgm (Direktiv
91/321/EEC og 96/5/EEC).

Udover de i forordningen fastsatte kriterier giver forslaget mulighed for, at medlemslandene
kan fastsztte supplerende mikrobiologiske kriterier, hvis disse notificeres i overensstemmelse

med kravene herom, og de i gvrigt ikke er til hinder for samhandelen.

Anvendelse af mikrobiologiske kriterier i fodevarevirksomheder

Fgdevarevirksomheder skal ifglge forslaget i relevant omfang teste, om de fastsatte mikrobio-
logiske kriterier er overholdt. Dette skal primart ske som en kontrol af, om virksomhedernes

egenkontrolprocedurer er tilstrekkelige og effektive. Endvidere skal mikrobiologiske kriterier
anvendes, nar det ska}l vurderes, om et parti fgdevarer er acceptabelt i tilfelde, hvor produkti-

ons- og distributionsforholdene ikke er kendt.

Der er saledes i forslaget mulighed for at undlade at teste, hvis produktionsforholdene indike-
rer, at dette ikke er ngdvendigt. Endvidere vurderes denne undtagelse at kunne anvendes til at

begranse krav om analyser i distributionsled og sma detailvirksomheder.

Der er i forslaget lagt op til en hgj grad af fleksibilitet for fgdevarevirksomheder, idet de i den
Igbende kontrol kan anvende andre prgveudtagnings- og undersggelsesprocedure end de i for-
slaget angivne, nér de kan dokumentere overfor kontrolmyndigheden, at de pagzldende pro-

cedurer giver samme garanti.

Som hovedregel er der i forslaget ikke lagt op til faste prgveudtagningsfrekvenser. Dette er i
overensstemmelse med princippet om, at HACCP-baseret egenkontrol er specifik for hver en-
kelt virksomhed, og prgveudtagningsfrekvenser derfor skal fastsattes individuelt. Trods dette
bibeholdes en fast prgveudtagningsfrekvens for undersggelse af slagtekroppe samt for hakket
og tilberedt kgd. I den seneste revision af forslaget er der dog indarbejdet en fodnote, hvoref-
ter sma slagterier samt virksomheder, som producerer hakket kgd og tilberedt ked i sma

mengder, ikke palegges at udtage prgver med faste frekvenser.




I forslaget er der endvidere lagt op til, at virksomheder med det samme skal meddele kontrol-
myndigheden, hvis de ved deres kontrol finder uacceptable niveauer af sygdomsfremkaldende

bakterier og toksiner.

Bemeerkninger til kriterierne i bilaget

De mikrobiologiske kriterier i forslaget er baseret pa en udtalelse fra Den Videnskabelige Ko-
mité for Veterinerforanstaltninger med henblik pa Folkesundheden af 23. september 1999. 1
udtalelsen er de nuvarende mikrobiologiske kriterier gennemgaet, og der angives forslag til

@ndringer. Komitéen foreslar endvidere, at de reviderede kriterier anvendes midlertidigt, ind-

til der foreligger formelle risikovurderinger.

Den Videnskabelige Komité har efterfgigende afgivet udtalelser om fplgende mikrobiologiske
forureninger. Anbefalingerne givet i fglgende rapporter er lagt til grund for fastsattelse af nye

kriterier og @ndring af eksisterende:

- Norwalk-like virus, nu benzvnt norovirus (30.-31. Januar 2002)

- Verotoksinogene E. coli (VTEC) i fgdevarer (19.-20. januar 2002)

- Specifikationer for gelatine i relation til forbrugersikkerhed (27. februar 2002)

- Stafylokok enterotoksin i malkeprodukter, herunder specielt oste (26.-27. marts 2003)
_ .. Salmonella i fgdevarer (14.-15. april 2003)

Et tidligere forslag til Kommissionsbeslutning om kontrol for Listeria monocytogenes 1 spise-

klare fadevarer er indarbejdet i forslaget, dog med en mindre &ndring af kriterierne.

Forslag til kriterier for Listeria monocytogenes omfatter alle spiseklare fgdevarer. Generelt
accepteres ikke indhold af Listeria monocytogenes over 100 bakterier pr. g ved udlgb af
holdbarhedstiden, hvilket er i overensstemmelse med Den Videnskabelig Komités anbefalin-
ger, jf. udtalelse om Listeria monocytogenes (23. september 1999). Forekomsten pa ethvert
tidspunkt i produktions- og distributionsperioden skal vere sa lav, at niveauet af Listeria mo-
nocytogenes ikke overskrider greensevardien pa 100 bakterier pr. g ved holdbarhedstidens ud-
1gb. For produkter til speedbgrn eller medicinske formél foreslas nultolerance (ikke pavist i 25
g). Dette gzelder ligeledes for produkter, hvor vekst er mulig, ved undersggelse pé det tids-
punkt, produkterne markedsfgres. Dog accepteres, at Listeria monocytogenes ma kunne pavi-
ses, hvis virksomheden kan dokumentere, at indholdet af bakterien ikke stiger til et niveau

over 100 pr. g indenfor holdbarhedstiden.

De foresliede kriterier er i stor udstrekning identiske med de retningslinier, der er givet i den

danske vejledning om vurdering af fund af Listeria monocytogenes.
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Der er ikke lagt op til lempelser af sundhedsmassig betydning i de foreslaede kriterier i for-

hold til de gldende kriterier.

Kriteriet for aerobt kimtal (det samlede bakterietal) i hakket kad i engrosleddet vil fremover
ogsa geelde i detailleddet. Det betyder en markant stramning i forhold til de vejledende danske
grensevardier for hakket kgd produceret i detailleddet. I den seneste revision af forslaget er
der indarbejdet en fodnote, der undtager hakket kgd produceret i detailledet fra kriteriet under

forudsetning af, at den angivne holdbarhed er hgjst 24 timer.

Kriterier for histamin, som er et kemisk stof, der dannes af bakterier ved nedbrydning af ami-
nosyrer, er indarbejdet i forslaget. De foreslaede kriterier er identisk med de nugzldende krite-
rier.

Kommissionen gnsker, at der i forslaget opstilles regler om analyseusikkerhed ved tolkning af
analyseresultater. I den seneste revision medtages analyseusikkerheden ikke ved tolkning af
analyseresultaterne. For mikrobiologiske kvantitative analyser er der en stor usikkerhed, og
det vil derfor ikke vare acceptabelt set ud fra et forbrugersikkerhedsaspekt fgrst at agere, nar
testresultatet plus analyseusikkerhed overskrides. Nogle sygdomsfremkaldende bakterier kan

selv i lave koncentrationer udlgse sygdom, hvis de rette omstendigheder er tilstede.

Udtalelser

Europa-Parlamentet skal ikke hgres om forslaget.
¥

G=ldende dansk ret

Bekendtggrelse nr. 699 af 6. august 2003 om mikrobiologiske grensevardier for fgdevarer
implementerer de EU-fastsatte gr&ensevardier for en rekke mikroorganismer. I bekendtggrel-
se nr. 360 af 21. maj 2003 om egenkontrol i fedevarevirksomheder m.v. implementeres sup-
plerende grensevardier for hygiejneparametre samt bestemmelser om opfglgning ved over-

skridelse af grensevardierne og bestemmelser om prgveudtagningsfrekvenser, hvor disse er

fastsat.

Fgdevarelovens § 7, stk. 2 (Lov nr. 471 af 1. juli 1998 om fgdevarer m.m. med senere &ndrin-
ger) indeholder en generel bestemmelse om, at fgdevarer ikke ma s®lges, hvis de ved anven-
delse pa sadvanlig made ma antages at kunne overfgre eller fremkalde sygdom eller at kunne
medfgre forgiftning, eller hvis fgdevarerne pa grund af sygelig forandring , fordervethed, for-
urening, fejlagtig tilberedning eller af anden grund anses for at vere utjenlige til menneskefg-
de. Denne bestemmelse finder anvendelse for sa vidt angar uacceptable niveauer af bakterier,

hvor der ikke er fastsat en grenseverdi i medfgr af ovennavnte bekendtggrelser.



Konsekvenser

En vedtagelse af forslaget skgnnes samlet set at gge beskyttelsesniveauet 1 Danmark. I forsla-
get er de eksisterende kriterier justeret, sdledes at foreldede kriterier er fjernet og nye er intro-
duceret, i det omfang det har varet muligt at f3 indhentet udtalelser fra Den Videnskabelige
Komité. De foresldede mikrobiologiske kriterier vil derfor vere midlertidige kriterier, indtil
alle kriterierne kan fastsattes pa basis af risikovurderinger. Dette vil pa l&ngere sigt betyde en

yderligere gget forbrugersikkerhed.

Forordningen vil aflgse bekendtggrelsen om mikrobiologiske grensevardier og bestemmel-
serne om supplerende grensevardier, opfglgning og prgveudtagningsfrekvenser 1 egenkon-

trolbekendtggrelsen.

Forslaget skgnnes ikke at have statsfinansielle konsekvenser. De samfundsgkonomiske

konsekvenser er p.t. ikke vurderet.

Hgring

Forslag til forordning om mikrobiologiske kriterier for fgdevarer og fgdevareproduktion, rev
5, har vaeret sendt i hgring til en bred kreds af forbruger- og erhvervsorganisationer, jf. Fade-

varelovens § 6, stk. 1. Forslaget har endvidere varet sendt til hgring i Det Radgivende Fade-

vareudvalg og § 2-udvalget.

Landbrugsraadet har meddelt, at man henviser til hgringssvar afgivet af medlemsorganisatio-
nerne Danske Slagterier, Mejeriforeningen og Kgdbranchens Fallesrad.

Danske Slagterier (DS) er tilfreds med forslagets intentioner, men finder, at disse intentioner
kun i ringe grad afspejler sig i forordningstekstens bilag, der er de praktiske arbejdsredskaber.
Man finder siledes, at regelsattet mangler fundering i praktisk produktions- og kontrolerfa-
ring. Der er derfor efter DS” overbevisning ikke tale om, at forslaget vil gge beskyttelsesni-
veauet 1 Danmark. DS finder, at som fglge af manglende formelle risikovurderinger, barer
kriterierne i bilaget praeg af i stor udstrekning at vare en viderefgrelse af eksisterende regel-

s&t.

Det er iszr bilagets tekst vedrgrende mikrobiologiske kriterier for kroppe, affald, hakket og
tilberedt kgd, der giver anledning til DS~ forbehold. DS~ finder det uheldigt, at teksten fortsat



er uforenelig med de amerikanske regler og 1 utilstreekkelig grad tillader de enkelte landes
myndigheder fleksibilitet til tilpasning til lokale forhold. DS finder specifikt, at der i overens-
stemmelse med artiklernes intentioner om stgrre fleksibilitet og virksomhedsansvar, burde til-
lades stgrre metodefrihed for bakteriologisk overvagning af slagtekroppe pé slagterier og op-

skaringsvirksomheder.

Kgdbranchens Fallesrdd (KF) finder det gledeligt, at hensigten med kriterierne er at forgge
fpdevaresikkerheden, at kriterierne skal vare praktisk anvendelige, og at de fastlegges'i over-
ensstemmelse med internationalt anerkendte principper som Codex Alimentarius. KF finder
det endvidere gladeligt, at detaithandlen er inkluderet. KF beklager, at der ikke er foretaget de
ngdvendige risikovurderinger, og at forslaget i hgj grad viderefgrer de eksisterende kriterier

baseret pa tradition.

Mejeriforeningen (MF) stgtter strategien for fastszttelse af mikrobiologiske kriterier, som be-
skrevet i Kommissionens strategipapir. Specielt stgttes betydningen af HACCP og GMP som
et redskab til at styre fgdevaresikkerheden samt referencerne til Codex Alimentarius vejled-
ning om fastsattelse af mikrobiologiske kriterier. Endvidere er MF meget tilfreds med den
fleksibilitet, der er lagt op til for virksomhederne.

MF finder imidlertid ikke, at principperne beskrevet i strategipapiret afspejles i forslaget til
forordning om mikrobiologiske kriterier. Der er stor divergens mellem de principper, der lig-
ger til grund for Hygiejne I, Codex- vejledningen om fastsettelse af mikrobiologiske kriterier
og‘:strategipapiret i forhold til forordningsforslaget.

MF finder saledes ikke, at der er lagt nok vagt pa, at det er virksomhederne, der har ansvaret
for, at deres fgdevarer er sikre, og at myndighederne skal kontrollere, at de overholder denne
forpligtigelse. MF er bekymret for at mikrobiologiske kriterier bliver fastsat som et mal i sig
selv, og at det primare formal stadig er at vurdere om partier af fgdevarer er acceptable. End-
videre finder MF, at det er uklart, hvordan den praktiske implementering skal forga.

Herudover har Mejeriforeningen en r&kke specifikke bemarkninger.

Fgdevarelndustrien (FI) stgtter mals@tningerne i strategipapiret om at reducere kontrolom-
kostningerne, udvidelse af egenkontrollen samt en stgrre harmonisering af kravene til fgdeva-

resikkerhed.

FI finder, at strategipapiret er en yderligere anerkendelse af HACCP og GMP som vigtige red-
skaber til at producere sikre fgdevarer, og at mikrobiologiske kriterier indgar som et vasent-
ligt element i verificeringen af disse systemer. FI finder ikke, at dette princip reflekteres i for-
slaget i tilstrekkelig grad, og finder, at forordningen skal omfatte alle mikrobiologiske kriteri-
er, ogsd de som virksomheden fastsa@tter som led i en HACCP baseret egenkontrol, og som sé-

ledes ikke er obligatoriske.
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FI er imod harmoniserede prpveudtagningsfrekvenser, da HACCP-planer er specifikke, og
man mener ikke, det er realistisk eller i overensstemmelse med HACCP at gennemfgre ensar-
tede kontrolniveauer. Konkret foreslas, at virksomhederne gives mulighed for at fravige pro-

veudtagningsfrekvenserne fastsat i bilagene.

FI mener, at det i dokumentet bgr tydeligggres, at der er forskel pa prgver taget af en batch
som verifikation af HACCP og prgver taget af en batch, hvor oprindelsen og dermed den hy-

giejniske status er ukendt.

HTS (Handel, Transport og Serviceerhvervene) fremfgrer, at HORESTA hilser baggrunden
for forslaget og beskrivelsen af strategipapirets indhold velkommen i relation til, at kriterierne
skal pge fgdevaresikkerheden, baseres pa en reel risikovurdering og anvendes som verifikati-
on af virksomhedernes HACCP- baserede egenkontrolprocedurer eller andre GHP’er eller

GMP’er.

Overordnet set finder HTS, at proveudtagningen bgr basere sig pa den risikovurdering, som
virksomhedens foretager i sin egenkontrol. HORESTA vurderer dog, at der er omrader i selve
forslaget rev.6., som i praksis skaber uoverensstemmelse med strategien og usikkerhed om,
hvad konsekvensen af forslaget er for restauranter/storkgkkener. Arsagen er, som HORESTA
tidligere har fremfgrt, bl.a. i hgringer vedr. EU Forordning om fpdevarehygiejne, at der mang-
ler sammenh&ng i terminologien i relation til definitionen af “detailleddet”. Desuden er om-
fanget af begrebet “End of the manufacturing process” uklart.

HTS fremfgrer endvidere, at hvis restauranten er med i definitionen af detailleddet, vil der ved
proéuktionen af hakket kgd i restauranten og forarbejdning af fjerkreeprodukter skulle udar-
bejdes et kritisk kontrolpunkt, hvor der skal foretages mikrobiologisk prgve af kgdet, jevnfpr
skemaoversigten om hakket kgd og fjerkre. Konsekvensen vil efter HI'S” overbevisning vare,
at restauranterne vil begranse deres forarbejdning af ravarer og kunderne vil opleve et mindre
udbud af retter og begransning i sortimentet, fordi mikrobiologisk prgveudtagning er en
uoverstigelig byrde for virksomhedemne.

COOP Danmark har meddelt, at man ikke har specielle bema&rkninger til de enkelte kriterier i
forordningsforslaget, men man finder, at det ikke er hensigtmeassigt, hvis detailhandlen pifg-
res flere udgifter til analyser i forbindelse med implementeringen af forslaget.

Dansk Supermarked (DS) anfgrer, at kravet om dokumentation for mikrobiologiske granser
ikke bgr udvides i forhold til nuvarende lovgivning. Der bgr ikke vare krav om, at detail-
handlen skal betale for analyser af feerdigpakkede varer. Hermed forestas ferdigpakkede va-

rer, der kan mistenkes for ukorrekt opbevaring.

i
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SiD har meddelt, at man stgtter forslaget, men at man finder, at der ikke er lagt vaegt nok p4,
at det er virksomhedemne, der er ansvarlige for sikre fgdevarer, og at man derfor anbefaler, at

dette tydeligggres.

De Samvirkende Kgbmand (DSK) har meddelt, at man tilslutter sig en fastieggelse af EU-
harmoniserede mikrobiologiske grenseverdier samt fastleggelse af de nzrmere omstendig-

heder for tests, sasom analysemetoder, prgveudtagning osv.

DSK pépeger, at det imidlertid er det uhyre vigtigt at sla fast, at det er producenten, der er an-
svarlig for, at produkterne lever op til kravene, og at den af producenten fastsatte holdbarheds-
tid og tilhgrende opbevaringskrav er afstemt efter kravene, saledes at produkterne ogsa over-
holder de eventuelle krav frem til slutningen af produktets holdbarhedstid.

Med hensyn til produkter fremstillet i detailvirksomheder anfgrer DSK, at dokumentations-
kravet bgr vare pé et absolut meget lavt niveau og ikke hgjere, end det er i dag. Vedr. hakket
kpd anfgrer DSK, at det meget vigtigt at fastholde undtagelsen fra kimtals-kravet for kgd hak-
ket i detailvirksomhed og med en holdbarhedstid pa max. 24 timer. Med hensyn til kravet om
prgveudtagning for hakket kgd produceret i engrosvirksomhed (og evt. i detailvirksomheder
med holdbarhed over 24 timer) er DSK enig i muligheden for at nedsette frekvensen, hvis re-
sultaterne har varet tilfredsstillende i en periode som angivet i forslaget.

DSK mener ogsi, det er relevant, at der er en vis sammenhzng mellem den producerede
mangde og frekvensen af prgver. DSK bifalder derfor den mulighed, som forslaget nu &bner
for, om at mindre producenter af mindre mangder kan have en lavere frekvens af proveudtag-
ning. -

Begrebet ready-to-eat er, ifglge DSK, meget omfattende, og selvom kravet om fraver af Liste-
ria/Salmonella er rimeligt, frygter man, at der vil blive stillet krav om dokumentation ogsa for

produkter, for hvilke det maske ikke var intentionen.

DSK har herudover en rakke specifikke bemarkninger.

Tidligere forelggelse for Folketingets Europaudvalg

Forslaget har ikke tidligere varet forelagt Folketingets Europaudvalg.





